EGGE GARD ISEPLE 0,0

Pris: kr 199,90

Alkohol: 0% / Polpris: 199,90 / Rastoff: Eple / Sukker: 343g/| / Syre:
27g/
VP: 19960502

& Produsent Egge Gard
i Importer Egge AS
Land Norge
Produkttype Setvin
Volum 37,5
Passer til Dessert, Ost
Region Lier

PRODUKSJONSMETODE

Egge Gard Iseple 0,0 er laget pa epler som er hgstet september 2025 og bestar av de forste eplene
hgstet: Summerred og Discovery. \
Eplene blir plukket for hdnd nar sukker og syre er optimalt modne. Etter pressing av epler, blir mosten | [
oppbevarti 4-5 dageri-22 C, inntil vannet i mosten krystalliseres. Ogsa kalt «cryo-konsentrasjons. 120
Mye av vannet i eplet blir derfor separert. Nar tiden er klar, tas mosten ut i romtemperatur og syrlig og -
sgt veske tappes ut med naturlig gravitasjon. Far stabilisering av vesken, justeres den naturlige 1
sedmen ned til gnsket niva.

Det er ikke tilfart noe sukker eller veert utfert syrejustering av produktet. Dette er 100 % ekte norsk
eple.

BESKRIVELSE

Farge Middels dyp oransjegul

Aroma  Dufter av bakte epler, krydder og modne hageepler.

Smak Sedmefull smak med godt preg av epler. Frisk syrlighet i avslutningen. God
lengde.

Lagring 1ar
Egge Gard ligger midt i landbruksbygda Lier, sydvendt med utsikt utover hele dalen. Egge Gard har i

dag om lag 20 000 epletraer som normalt gir 100 tonn epler hver hgst. | tillegg ble det i 2010 plantet
vindruer pa Egge og i dag teller dette over 21 000 vinplanter.

Egge Gard benytter kun lokalt dyrket frukt og har i dag en omfattende produksjon av alkoholfri og

alkoholholdig drikke av prisvinnende kvalitet. | tillegg destilleres det eplebrennevin, akevitt og single
malt pa garden.
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